Kleiner gemischter Salat
mit Chicoree, Parmesan-Spanen, Hausdressing

Bruschette
(gerdstetes WeiBbrot mit einem Duett von Tomatenwiirfeln und geschmorter Roter Beete

Ziegenkasemedaillons mit Honig-Karamell-Kruste
auf mariniertem Rucola-Tomaten-Salat

Rote Beete-Avocado-Salat mariniert mit Creme Fraiche
dazu Birnenstlickchen und Chili — Honig — Hahnchenspie

Carpaccio vom Chiemgauer Rinderfilet
dazu Rucola, gebratene Champignons und Parmesan-Spane

Duett von Oktopus und Garnele

auf mariniertem Mango-Gurken-Salat und Chili - Mayonnaise
Kirschtomaten-Suppe mit Brotcroutons

Ko-Ka-In-Suppe (Kokos-Karotten-Ingwersuppe) mit feiner Milchhaube
Buntes Gemdise in Kokosmilch

dazu wirziger Curcuma - Basmati Reis und Cashewkerne (vegan)
Ravioli geflillt mit getrockneten Tomaten und Frischkase

dazu Babytomaten, Parmesan-Spane und Rucola,

geschwenkt in kaltgepresstem Olivendl

Ravioli geftillt mit Pilzen und Ricotta

dazu Babytomaten, Parmesan-Spane und Rucola,

geschwenkt in kaltgepresstem Olivendl

Hahnchenstreifen und buntes Gemdise asiatisch
in Sojasauce dazu aromatischer Curcuma — Basmati — Reis

Pappardelle mit gebratenen Hahnchenstreifen
und buntem Gemdse in cremiger Kokos-Curry-Sauce

Pappardelle mit Lachsfilet-Wiirfeln
in Mascarpone-Limetten-Sauce und geschmorten Cherrytomaten



GroBer gemischter Salat

mit Gurkenstreifen, Tomaten, Rettichstreifen, Parmesan-Spanen, Hausdressing
mit gebratenen Hahnchenstreifen
mit Sesam-Lachs vom Grill

Genuss Art-Salat:
gemischter Salat, Tomatenwurfel, Gurkenstreifen, weiBer Rettich, Rote Beete-Wiirfel,
Avocado, gerostete Cashewkerne, Fetakase, Minzblatter und Hausdressing

Norwegisches Lachsfilet mit Wasabikruste
auf buntem Gemiuse und Mini-Kartoffel aus dem Wok

Dorade gefiillt mit Limette und Rosmarin vom Grill
auf winterlichem Wurzelgemiise aus dem Ofen

Duett von Oktopus und zwei Garnelen vom Girill
auf Rote Beete-Parmesan-Risotto

Maishahnchenbrust vom Grill
auf Rote Beete-Parmesan-Risotto

Schweinefiletmedaillons in frischen Krautern gebraten
dazu Bratkartoffeln, Speck und geschmorte Champignons
an franzdsischer Weinbrand — Rahm — Sauce

Ochsenbackchen mit Wurzelgemiise in Rotwein geschmort
auf SuBkartoffel — Kartoffel - Stampf und Rote Beete — Meerrettich

Kalbsleber von Grill
auf SuBkartoffel — Kartoffel — Stampf und Zwiebel-Rotwein-Sauce
garniert mit Apfelstlickchen

Chiemgauer Rinderfilet von der Farse vom Grill (ca. 220gr.)

auf winterlichem Wurzelgemise und Mini-Kartoffel aus dem Ofen
dazu kraftige Ripasso Valpolicella - Reduktion

Bratapfel — Tiramisu
garniert mit Friichten und Beeren

Schokotortchen von Zartbitterschokolade
dazu Vanilleeis, frische Friichte und Beeren

Kaiserschmarrn mit Apfelmus, Rosinen und gerdsteten Mandeln



